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GULDAGER FORSAMLINGSHUS & RESTAURANT NORDBY

APPETIZERS
Crustade med raget laksetatar af Fanglaks, grov Dijon, sylt og able, toppet med rad Sango spire.
Blinis med skinke fra Enghavegaard, aioli med hengemte ramslgg, toppet med karse.

FORRET

Cremet jordskokkesuppe med let ristet nytarstorsk, toppet med spradt baconknas, sebletern,
purlag samt solsikkeskud. (Bryder man sig ikke om torsk kan man jo give det til sidemanden.
Suppen er ogsa superlaekker som den er).

Hertil friskbagte italienske landstykker med pisket, brunet smer.

MELLEMRET

Carpaccio af enebaerrgget Enghavegaard gris, nytarssalat med sgde druer, bladselleri, sprad
peere, ristede hasselngdder fra Piemonte, toppet med rasyltede tyttebaer, samt frisk krydderurter

HOVEDRET
. Grillet medaljon af oksemgrbrad med knust, sort peber, kartoffelmosaik med friske krydder-
. - urter og Vesterhavsost, cremet gulerodspuré, vintersauté med rodfrugter, grankal og radlag
LA samt kraftig sauce demiglace reduceret med radvin, toppet med aerteskud.

: Havtornmousse toppet med mascarpone creme med aegte vanilje. Mazarinkage med chokolade-
ganache og ristede hasselngdder. Tonkabgnneis med hjemmesyltet ananas med kanel og vanilje.
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fra Onkel Jargens Vinhandel (4 flasker)
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